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A Ecublens, des requérants cuisinent 
pour l’aide d’urgence 

Sous l’oeil d’un chef, ils font à manger pour les requérants d’asile déboutés. 

Reportage. 

Lydia, Aster, Idil et Youssouf préparent avec 

application des portions de petits pois en 

sachet. Mises sous vide, elles seront 

réchauffées le lendemain dans le Centre 

pour mineurs non accompagnés du 

Chablais, ou dans les centres d’aide 

d’urgence de Vennes, à Lausanne, et de 

Vevey.  

 

Comme eux, ils sont une vingtaine, tous 

porteurs de permis F (admission provisoire), 

à avoir intégré le nouveau programme 

d’occupation lancé en août par 

l’Etablissement vaudois d’accueil aux migrants. Grâce à lui, la qualité et la taille des 300 

repas (d’une valeur de 4  fr.) fournis aux requérants à l’aide d’urgence ont été améliorées. 

Jusqu’ici, les mets leur étaient servis en barquettes par une entreprise privée.  

 

A leurs côtés, le chef français David Bersot a délaissé les élèves de l’Ecole hôtelière de 

Lausanne pour les requérants d’asile. «J’ai trouvé ici un aspect social et relationnel que je 

ne connaissais pas avec les centaines d’élèves qui se succédaient dans ma cuisine.»  

 

Si des connaissances minimales de français et de maths sont indispensables pour intégrer 

ce programme d’occupation, la formation pratique passe beaucoup par l’observation. Pour 

huitante heures de travail par mois, les requérants touchent 300 fr. de plus que 

l’assistance. Objectif: leur intégration professionnelle.  

 

Carole Pantet 

 

David Bersot (à dr.) a quitté l’Ecole 

hôtelière pour ce programme. (Photo: cpa) 
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